CASTEL
CONEGLIANO

Bodega y Vifiedos de Familia

ESPUMANTE DE MOSCATO GIALLO COSECHA 2021

Una variedad blanca de origen italiano de racimo grande y ciclo vegetativo largo, considerada del tipo
“terpénicas” que se expresa con una intensidad aromdtica alta. Predominio de frutas blancas, frutas tropicales y

flores, acomplejadas por el tiempo en contacto con lias.

TIPIFICACION Nature

METODO Tradicional - Segunda fermentacién en botella
CRIANZA 24 meses en contacto con lias

ENOLOGO Tomas Stahringer

AZUCAR Zero Dosage

COSECHA Manual * Marzo 2021

CORTE 100% Moscato Giallo

PROVINCIA Buenos Aires

VINEDOS Mar del Plata,

General Pueyrredén

Ciudad de
Buenos Aires
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GTIN 7798384855035

www.castelconegliano.com | contactoecastelconegliano.com | ecastelconegliano



